
Gremolata
 3 portions ·  prep. 5m

Condiment italien classique à base de persil, zeste et jus de citron. Traditionnellement servi sur l'osso 
buco.

Italie

INGRÉDIEN TS

☐ persil, haché très finement 1 botte

☐ zeste de citron 1

☐ ail, écrasé 1 gousse

☐ huile d'olive 4 càs

☐ sel

☐ poivre

PRÉPARATION
1. Mélanger du persil, du zeste de citron, de l’ail avec de l’huile d'olive.
2. Ajuster l’assaisonnement avec de sel et du poivre.
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