Gaufres légeres <

2 4 portions - © prep. 15m - @ cuisson 30m ® gluten @ ceufs @ lait
Gaufres moelleuses a base de farine, d'ceufs, de beurre fondu et de lait, parfumées au sucre vanillé.

France

INGREDIENTS

O ceufs 2 O sucre vanillé 1 sachet

O farine 300g Osel 1 pincée

O levure chimique 1/2 sachet O lait 400 ml

O beurre fondu 80g

PREPARATION

1. Dans un saladier, battre les ceufs en omelette.

2. Ajouter la farine, la levure chimique, le beurre fondu, le sucre vanillé, le
sel et mélanger.

3. Délayer petit a petit avec le lait préalablement chauffé.

4. Faire cuire dans un gaufrier.
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